
Entrées / Appetizers
SOUPE DU JOUR / SOUP OF THE DAY 5.00$	

BRUSCHETTA BISTRO75 / BISTRO75 BRUSCHETTA 9.50$
Olives Kalamata, tomates et pesto
Kalamata olives, tomatoes & pesto)

SOUPE À L’OIGNON / ONION SOUP 9.50$
Thym frais, bière, consommé de boeuf et fromage Provolone
Fresh thyme, beer, consumed beef & Provolone cheese

TARTARE DE BOEUF / BEEF TARTARE 12.95$

TARTARE DE SAUMON / SALMON TARTARE 12.95$

AILES DE CANARD GLACÉES À L’ORANGE ET  
CAMPARI ÉPICÉ / DUCK WINGS 14.50$

RAVIOLIS DE JOUE DE PORC ET CANARD SERVIS DANS UN  
BOUILLON DASHI /PORK & DUCK STUFFED RAVIOLIS IN A 
DASHI BROTH 14.95$ 

GRATIN DE CHAMPIGNONS SAUVAGES / GRATIN OF WILD 
MUSHROOMS 13.50$
pleurote, chanterelle, portobello, sautés avec échalotes, ail, vin blanc et crème
oyster, chanterelle and Portobello, sautéed with shallots, garlic, white wine & cream Nos Spécialités / Our Specialties

FISH & CHIP DU BISTRO / OUR BISTRO FISH & CHIP 19.95$
Filet de morue pané à la bière, frites et tartare maison
Beer breaded walleye, home fries & tartar sauce

FILET DE SAUMON POÊLÉ / GRILLED SALMON FILET 27.95$ 
Garni d’un concassé de tomates et écrevisses, légèrement crémé, servi avec 
riz et légumes
Garnished with diced tomatoes & crayfish, lightly creamed, served with rice 
and vegetable

FILET DE DORÉ EN CROÛTE AU PARMESAN /  
PARMESAN CRUSTED WALLEYE FILET 28.95$
Servi avec haricots verts, pommes de terre grelot, garni d’un œuf poché
Served with green beans and baby potato, garnished with poached egg

OSSO BUCCO DE PORC CONFIT /  
PORK CONFIT OSSO BUCCO 18.95$
Sauce cerise de terre et sirop d’érabe, servi avec pommes de terre grelots et légumes
Ground cherry and maple syrup sauce, served with baby potato and vegetable

CÔTES LEVÉES BISTRO75 / OUR BISTRO75 RIBS 23.95$
Sauce BBQ et frites maison et sa mayo du chef
House BBQ sauce & fries with our Chef’s mayo 

LINGUINE AUX CREVETTES ET PESTO /  
SHRIMP AND PESTO LINGUINE 24.50$

SPAGHETTI BOLOGNAISE DU CHEF /  
OUR CHEF’S SPAGHETTI BOLOGNESE 17.50$

JARRET D’AGNEAU BRAISÉ À LA BIÈRE /  
LAMB SHANK BRAISED IN BEER 29.95$
Servi sur pâtes tagliatelle et garni d’épinards
Served on tagliatella pasta, topped with spinach

SUPRÊME DE POULET PANÉ AUX NOIX DE CAJOU /  
CASHEW BREADED CHICKEN BREAST 24.95$
Sauce velouté, servi avec riz et légumes 
Velouté sauce, served with rice & vegetable

STEAK FRITES / STEAK & FRIES 28.95$
Entrecôte 6oz coupe Manhattan, servi avec sauce aux échalotes
6oz rib steak Manhattan cut, served with shallots sauce

FILET DE BŒUF 6oz AU POIVRE VERT [prix du marché]/  
6oz BEEF FILET WITH MADAGASCAR PEPPERCORN SAUCE 
[market price]
Servi avec pommes de terre en purée et légumes du jour
Served with mashed potato and vegetable of the day)

Salades / Salads 
SALADE DU MARCHÉ / MARKET SALAD 7.00$

SALADE CÉSAR / CEASAR SALAD 
Laitue romaine, vinaigrette maison, croutons, bacon fumé et copeaux de parmesan
Romaine lettuce, house dressing, croutons, smoked bacon & parmesan shavings
Petite/Small 8.00$ - Grande/Large 14.00$
Ajout de poulet / Add chicken 7.50$
Ajout de saumon/ Add salmon 10.00$

SALADE DE MAGRET DE CANARD FUMÉ/  
SMOKED DUCK MAGRET SALAD 15.50$
Vinaigrette asiatique et gingembre mariné
Oriental dressing & marinated ginger

SALADE DE CREVETTES ET PANCETTA / 
 SHRIMP AND PANCETTA SALAD 18.95$ 
Servi sur laitue mesclun et vinaigrette tiède aux agrumes
Served on mesclun lettuce with warm citrus dressing

SALADE DE BETTERAVES / BEET SALAD 8.00$
Vinaigrette tiède au fromage de chèvre
Warm goat cheese dressing

MENU VÉGÉTARIEN / VEGETARIAN MENU
SOUPE TOMATE ORANGE ET BASILIC /  
TOMATO, ORANGE & BASIL SOUP 5.00$

FOCACCIA VÉGÉTARIEN ET FRITES /  
VEGETARIAN FOCACCIA & FRIES 14.25$

CARI AU TOFU ET LÉGUMES /  
CURRY TOFU & VEGETABLE 16.95$
Avec noix de cajou et riz pilaf
With cashews and pilaf rice

SALADE CROQUANTE AUX VERMICELLES DE RIZ /  
RICE NOODLES CRUNCHY SALAD 13.50$
Avec légumes et vinaigrette thaï 
With vegetable and thaï sauce

LÉGUMES TEMPURA / VEGETABLE TEMPURA 15.95$
Avec riz pilaf et sauce au gingembre 
With pilaf rice and ginger sauce

Service et taxes en sus / 
Service & Taxes not included

nos Desserts / Our Desserts
CRÈME BRULÉE 6.95$

DACQUOISE AU CHOCOLAT BLANC ET FRAMBOISES /  
CHOCOLATE AND RASPBERRY DACQUOISE 8.95$

GÂTEAU AUx TROIS FROMAGE ET SON COULIS /  
THREE CHEESE CHEESECAKE AND COULIS 6.95$

MOUSSE AU CHOCOLAT ET CAFÉ / CHOCOLATE & COFFEE 
MOUSSE 7.95$

DESSERT DU JOUR / DESSERT OF THE DAY  6.50$
Voir votre serveur(se) / See your server

PENNE SANS GLUTEN / GLUTEN FREE PENNE
SAUCE TOMATE / TOMATO SAUCE 15.95$

SAUCE PESTO / PESTO SAUCE 16.50$

SAUCE CHAMPIGNONS / MUSHROOM SAUCE 17.25$



La gastronomie est l’art d’utiliser la 
nourriture pour créer du bonheur

- theodore Zeldin -

LE BISTRO75  vous propose un menu qui saura 
réveiller vos papilles. Il se veut un endroit de 

rassemblements conviviaux, un endroit chaleureux, 
où bonne cuisine et bonne compagnie vont de pair.

Gastronomy is the art of using 
food to create happiness

- Theodore Zeldin -

The BISTRO75 offers a menu that will tickle 
your taste buds. It’s a place for warm friendly 

gatherings, where good food and good  
company go hand in hand.

 

N’hésitez pas à communiquer avec 
nous pour tout événement soit une fête, 

un anniversaire, repas de groupe  
et autres. 

Contactez-nous au 819-777-3727 
pour réservations, service 

de traiteur et plus!

Don’t hesitate to get in touch with 
us for all kinds of events, birthdays,  

anniversaries, group  gatherings  
and others.

Contact us at 819-777-3727 
for reservations, catering services 

and more!
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9.95$
 par choix / per choice

NOTRE MENU ENFANT 
OUR KID’S MENU

Disponible pour enfants de MOINS de 12 ans  
Available for kids UNDER 12 years old

 PIZZA PEPPERONI FROMAGE /  
PEPPERONI & CHEESE PIZZA

SPAGHETTI BOLOGNAISE / 
SPAGHETTI BOLOGNESE

DOIGTS DE POULET ET FRITES MAISON / 
CHICKEN FINGERS & HOME FRIES

Breuvage inclus /  
Beverage included

*Service et taxes en sus / Service & Taxes not included


