
SOUPS & SALADS
SOUP OF THE DAY ................................................ $ 9
CAESAR SALAD.................................................... $10
GREEK SALAD🌱GF............................................. $10

HOT STARTERS
PAPADAM🌱............................................................ $5
Thin, Crisp Indian bread made from lentil flour served 
with mint Chutney 

FRENCH FRIES🌱................................................... $8
CHEESY GARLIC BREAD🌱.................................$12
Served with Artichoke Dip

MOZZARELLA STICKS V..................................... $10
VEG SAMOSA🌱................................................... $10
Fried pastry with savory filling served with mint dip

BRUSCHETTA🌱....................................................$12
Italian bread drenched in garlic olive oil and served 
with basil,tomato and cheese

BUTTER CHICKEN POUTINE .............................$16
 NACHOS🌱...........................................$20

Corn chips covered with cheese, onion, jalapeño, 
tomato, green peppers and olives, served with salsa 
and sour cream

ADD CHICKEN.............................................. + $5
ADD BEEF......................................................+  $7

CHICKEN WINGS GF  
(BBQ / HONEY GARLIC / PERI-PERI / HOT)

6 PIECES...........................................................$12
12 PIECES........................................................$20

GOLDEN FRIED PRAWNS...................................$20
CALAMARI AND FRIES ........................................$18
FISH & CHIPS .......................................................$22

PIZZA, PASTA & BURGERS
PEPPERONI & CHEESE PIZZA............................$18
FARMHOUSE PIZZA🌱.........................................$18
Onion, bell pepper, olives, mushrooms, jalapeño

CHICKEN TIKKA PIZZA........................................$18
DOUBLE CHEESE MARGHERITA PIZZA🌱........$18
SPAGHETTI BOLOGNESE...................................$22
Spaghetti tossed in a sauce made from tomatoes, 
minced beef, garlic, wine and herbs

PESTO SPAGHETTI🌱...........................................$18
ADD CHICKEN............................................... +$6

MUSHROOM ALFREDO PENNE🌱GF...............$18
ADD CHICKEN............................................... +$6

ARRABBIATA PASTA🌱GF...................................$18
Penne pasta tossed in spicy tomato sauce

ADD CHICKEN............................................... +$6
VEGGIE BURGER🌱..............................................$15
CLASSIC CHICKEN BURGER..............................$18
THE ULTIMATE DOUBLE BEEF BURGER.........$22

FROM THE GRILL
SERVED WITH SIDE OF SALAD AND POTATO OF THE DAY

SIRLOIN BEEF STEAK..........................................$36
Served with creamy broccoli and asparagus

GRILLED CHICKEN BREAST..............................$30
Served with saute butter vegetables

LEMON BUTTER SALMON FISH.......................$30
Served with rice and vegetables

JUICY BBQ GRILLED PORK CHOP....................$35
Served with honey glazed carrot

NEW ZEALAND LAMB CHOPS..........................$38
Served with mint sauce & garlic butter spinach

FROM THE TANDOOR
SERVED WITH NAAN, TANDOORI SALAD AND MINT SAUCE 

(*GLUTEN FREE IF SERVED WITHOUT NAAN)

SHARABI CHICKEN TIKKA GF*.........................$24
Alcohol poured on marinated chicken

JHINGA PESHAWARI GF*....................................$30
Jumbo prawns roasted in tandoor with cream,  
butter & spices

TANDOORI SALMON TIKKA GF*.......................$30
Salmon filet marinated in a spicy marinade

TANDOORI CHICKEN GF*
Chicken marinated in yogurt and spices and  
roasted in tandoor

HALF.................................................................$20
FULL.................................................................$35

MIX TANDOORI PLATTER GF*...........................$50
Platter of Chicken Tikka, Jhinga Peshawari, Salmon 
Tikka and Tandoori Chicken

PANEER TIKK🌱.....................................................$18
Chunks of cottage cheese marinated in spiced yogurt 
and grilled in tandoor

AFGHANI SOYA CHAAP🌱 .................................$18
Soy proteins marinated in herbs and spices

DON’T HESITATE TO GET IN TOUCH WITH US FOR ALL 
YOUR EVENTS, BIRTHDAYS, ANNIVERSARIES, GROUP 

GATHERINGS AND OTHERS.

CONTACT US AT (819)-777-3727 FOR RESERVATIONS, 
BANQUET SERVICES AND MORE!

CURRIES
SERVED WITH RICE AND SALAD

CHEF SPECIAL BUTTER CHICKEN GF.............$29
Marinated chicken breast in rich tomato and butter sauce

CHICKEN CURRY GF............................................ $27
Chicken stewed in onion & tomato based sauce and 
flavoured with herbs and spices

CHICKEN VINDALOO GF ............................... $27
Chicken cooked in spicy vindaloo sauce 

LAMB CURRY GF..................................................$29
Lamb stewed in onion & tomato based sauce and 
flavoured with herbs and spices

LAMB VINDALOO GF ......................................$29
Chicken cooked in  Spicy vindaloo sauce

PRAWN BHUNA GF..............................................$30
Delicious prawns with flavorful curry based bhuna sauce

DAL MAKHANI🌱..................................................$24
Whole black lentils cooked in butter and cream sauce

SHAHI PANEER🌱GF...........................................$26
Cottage cheese in rich tomato and butter sauce

RICE & NAAN
VEG BIRYANI🌱GF................................................$19
Basmati rice and vegetables flavored with mint and 
spices served with yogurt

CHICKEN BIRYANI GF..........................................$24
Basmati rice and chicken flavored with mint and 
spices served with yogurt

LAMB BIRYANI GF................................................$26
Basmati rice and lamb flavored with mint and spices 
served with yogurt

JEERA RICE🌱GF.................................................... $7
Basmati rice with the earthly flavors of cumin

BUTTER NAAN🌱................................................... $5
Leavened flatbread cooked in clay oven

GARLIC NAAN🌱.................................................... $6
Naan seasoned with garlic butter

🌱 = VEGETARIAN 

GF = GLUTEN FREE 

 = SPICY

V = VEGAN 

LEGEND

LET THE SERVER KNOW ABOUT ANY ALLERGIESEXTRAS
CREAMY GARLIC DIP ..........................................  $2
PERI - PERI DIP....................................................... $2
MINT SAUCE ..........................................................  $2
TARTER SAUCE ...................................................... $2

SOUR CREAM ......................................................... $3
SALSA ....................................................................... $3
GARLIC BREAD ( 4 PC )........................................  $6
NAAN BREAD .........................................................  $5
JEERA RICE ............................................................. $7

DESSERTS 
CRÈME CARAMEL.................................................. $9
Caramel cooked with eggs and milk served  
with orange slices

SIZZLING BROWNIE.............................................$12
Hot brownie served with vanilla ice cream and hot 
chocolate

 SPECIAL HOT AND COLD................. $10
Hot sweet confectionery served on cold cottage 
cheese soaked in cardamom-saffron milk

ROYAL ICE CREAM................................................$12
Ice cream reach in cream, almonds, pistachios, 
cashew nuts, cardamom & saffron

INDIAN SPECIALITIES



SOUPE & SALADES 
SOUPE DU JOUR .................................................... $9
SALADE CÉSAR   .................................................. $10
SALADE GRECQUE🌱GF.................................... $10

ENTRÉES
PAPADAM🌱............................................................ $5
Pain Indien mince et croustillant, fait de farine de 
lentilles, servi avec ‘’chutney’’ à la menthe

FRITES🌱.................................................................. $8
PAIN À L’AIL ET FROMAGE🌱.............................$12
servi avec trempette aux artichauts

BÂTONNETS MOZZARELLA V........................... $10
SAMOSA VÉGÉTARIEN🌱................................... $10
Pâte feuilletée farcie, frite dans l’huile, servi avec 
trempette menthe

BRUSCHETTA🌱....................................................$12
Pain italien trempé dans de l’huile d’olive à l’ail et servi 
avec basilic, tomate et fromage

POUTINE AU POULET AU BEURRE...................$16
 NACHOS🌱...........................................$20

Croustilles de maïs recouvertes de fromage, oignon, 
jalapeño, tomate, poivrons verts et olives, servies avec 
salsa et crème sure

AJOUT POULET............................................ + $5
AJOUT BOEUF..............................................+  $7

AILES POULET 
( BBQ / MIEL & AIL / PERI-PERI / PIQUANTE) 

6 AILES.............................................................$12
12 AILES...........................................................$20

CREVETTES FRITES.............................................$20
CALAMARI & FRITES............................................$18
POISSON FRIT & FRITES....................................$22

PIZZA, PÂTES & BURGERS
PIZZA PEPPERONI & FROMAGE........................$18
PIZZA DE LA FERME🌱........................................$18
Oignons, poivrons, champignons, olives et jalapeños

PIZZA POULET TIKKA..........................................$18
PIZZA MARGUERITA DOUBLE FROMAGE🌱......$18
SPAGHETTI BOLOGNAISE.................................$22
Spaghettis dans une sauce à base de tomates, boeuf 
haché, ail, vin et herbes

SPAGHETTI PESTO🌱...........................................$18
AJOUT POULET............................................. +$6

PENNE ALFREDO ET CHAMPIGNONS🌱GF...$18
AJOUT POULET............................................. +$6

ARRABBIATA PASTA🌱GF...................................$18
Pâtes penne dans une sauce tomate épicée

AJOUT POULET............................................. +$6
BURGER VÉGÉTARIEN🌱....................................$15
CLASSIQUE BURGER POULET...........................$18
L’ULTIME DOUBLE BOEUF BURGER................$22

GRILLADES
SERVI AVEC SALADE ET POMMES DE TERRE DU JOUR

SURLONGE.............................................................$36
Servi avec asperges et brocoli crémeux

POITRINE POULET GRILLÉE..............................$30
Servi avec légumes sautés au beurre

SAUMON AU BEURRE ET CITRON....................$30
Servi avec riz et légumes

CÔTELETTE DE PORC BBQ................................$35
Servi avec carottes au miel

CÔTELETTES D’AGNEAU  
DE NOUVELLE-ZÉLANDE...................................$40
Servi avec sauce menthe et épinards au beurre à l’ail

DU FOUR TANDOOR
SERVI AVEC NAAN, SALADE TANDOORI ET SAUCE À LA MENTHE 

(*SANS GLUTEN SI SERVI SANS NAAN)

SHARABI POULET TIKKA GF*...........................$24
Poulet mariné au vin

JHINGA PESHAWARI GF*....................................$30
Crevettes jumbo rôties avec crème, beurre et épices

TANDOORI SAUMON TIKKA GF*......................$30 
Filet saumon mariné épicé

TANDOORI POULET  GF*
Poulet mariné dans yogour et épices

DEMI.................................................................$20
ENTIER.............................................................$35

PLATEAU TANDOORI MÉLANGÉ GF*..............$50
Poulet Tikka, Jhinga Peshawari, Salmon Tikka et 
Poulet Tandoori

PANEER TIKKA🌱..................................................$18
Fromage mariné dans yogourt épicé

AFGHANI SOYA CHAAP🌱..................................$18
Protéines Soya marinés avec herbes et épices

N’HÉSITEZ PAS À COMMUNIQUER AVEC NOUS 
POUR TOUT ÉVÉNEMENT SOIT UNE FÊTE, UN 

ANNIVERSAIRE, REPAS DE GROUPE ET AUTRES.

CONTACTEZ-NOUS AU 819-777-3727 POUR 
RÉSERVATIONS, SERVICE DE BANQUET ET PLUS!

🌱 = VÉGÉTARIEN

GF = SANS GLUTEN

 = ÉPICÉ

V = VÉGÉTALIEN 

LÉGENDE

LAISSEZ-NOUS SAVOIR VOS ALLERGIESSUPPLÉMENTS
TREMPETTE CRÉMEUSE À L’AIL ........................ $2
PÉRI - TREMPETTE PÉRI ...................................... $2 
SAUCE À LA MENTHE ........................................... $2 
SAUCE TARTARE .................................................... $2

CRÈME SURE .......................................................... $3
SALSA ....................................................................... $3
PAIN À L’AIL ( 4 MCX ) ........................................... $6
PAIN NAAN .............................................................. $5
RIZ JEERA ����������������������������������������������������������������� $7

SPÉCIALITÉS INDIENNES
CARIS

SERVI AVEC RIZ ET SALADE

SPÉCIAL DU CHEF POULET AU BEURRE GF.$29
Poulet mariné dans une sauce riche au tomate et beurre

CARI AU POULET GF............................................ $27
Poulet mijoté dans une sauce à base d’oignons et de 
tomates et aromatisé aux herbes et épices

POULET VINDALOO GF ................................. $27
Poulet cuit dans sauce épicée vindaloo 

CARI À L’AGNEAU GF...........................................$29
Agneau mijoté dans une sauce à base d’oignons et de 
tomates et aromatisé aux herbes et épices

AGNEAU VINDALOO GF ................................$29
Agneau cuit dans une sauce épicée vindaloo

CREVETTES BHUNA GF......................................$30
Crevettes délicieuses avec cari à base de sauce bhuna

DAL MAKHANI🌱..................................................$24
Lentilles noires entières sauce crème et beurre

SHAHI PANEER🌱GF...........................................$26
Fromage sauce riche au beurre et tomate

RIZ & NAAN
BIRYANI VÉGÉTARIEN🌱GF................................$19
Riz basmati et légumes à la menthe et épices,  
servi avec yaourt

BIRYANI AU POULET GF.....................................$24
Riz basmati et poulet à la menthe et épices,  
servi avec yaourt

BIRYANI À L’AGNEAU GF....................................$26
Riz basmati et agneau à la menthe et épices,  
servi avec yaourt

RIZ JEERA🌱GF....................................................... $7
Riz basmati rice avec les saveurs de cumin

NAAN AU BEURRE🌱............................................. $5
Pain plat naan

NAAN À L’AIL🌱...................................................... $6
Naan au beurre à l’ail

DESSERTS 
CRÈME CARAMEL.................................................. $9
Caramel cuit avec des œufs et du lait servi avec des 
tranches d’orange

BROWNIE.................................................................$12
Brownie chaud servi avec glace vanille et coulis 
chocolat chaud

NOTRE SPÉCIAL  CHAUD/FROID..... $10
Sucrerie chaude servi sur fromage cottage froid 
trempé de lait cardamome et safran

LA GLACE ROYALE................................................$12
Crème glacée avec crème, amandes, pistaches, 
cachous, cardamone et safran


